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сет из северных рыб

Деликатесы

н е л ь м а ,  ч а в ы ч а ,  м у к с у н ,  т у г у н о к

сало из кабана с  т о м а т н ы м  м а к а л о м

4 8 0 0

6 5 0

тугун н е ж н о е  ф и л е  с и б и р с к о й  р ы б ы  н а  л у к о в о м  х л е б е

сибирский мясной сет к о п п а  и з  к а б а н а ,  в я л е н ы й  о л е н ь ,  к о п ч е н а я  у т к а

9 0 0

2 4 0 0

1 9 0 0 0

1 0 0  г

щучья икра икра сига| | |

4 5 0 0 3 8 0 0 2 9 0 0

и к р а  с  с и б и р с к и м и  л е п е ш к а м и ,  л у к о м  с и б у л е т ,  с м е т а н о й  и  к р е м о м  и з  ж е л т к а

черная икра
о с е т р о в а я

красная икра 
ч а в ы ч и

к#а&ени 

�апуста квашеная с яблоками, �гурцы малосол�ные, черемша�
огурцы в яблочном рассоле, �оматы черри маринованные�
Помидор бочковой, Моченые яблоки, Моченая ягода

100 г

4 0 0

холодные закуски

Мусс из копченого баклажана 9 0 0

�артар из лося с рLаными чипсами

и д е а л е н  с  A70? / + B  .573, ? ;  -7B 7 / *7  1 )  4( 9 (

2  2 0 0

E 5 0

Грибное парфе с цукатами из грибов и маринованным луком

Паштет из утиной печени

с  в и ш н е й  и  к о п ч е н о й  ч е р н о п л о д к о й ,  с  с и р о п о м  и з  б е р е з ы  

речные камни 

сугудай из чавычи

сугудай из муксуна

Белые грузди с луком и сметаной 

р и е т  и з  с е в е р н ы х  р ы б

1 5 0 0

1 6 0 0

1 1 0 0

1 1 0 0

8 0 0

9 0 0
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